
  

 
Information zu Allergenen & Zusatzstoffen 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne mündliche Auskunft. 

Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

Mir lieba den Schbargl 
 

Ab 29. April ist Spargel-Zeit im Schwarzwald Hotel 
 

Spargel hat in unserer Region eine lange Tradition. 

Bereits im 17. Jahrhundert ließ Fürst Carl Theodor in seiner Sommerresidenz   

in Schwetzingen Spargel züchten. 

In Bonndorf im Schwarzwald gibt es auf 850 Meter Höhe ein ganz besonderes 

Spargelfeld, das jedes Jahr wieder von selbst wächst und allen Rätseln aufgibt: 

der Schwarzwälder Wild-Spargel. 

 

Unsere Empfehlungen für Sie: 

 
„Aus amma guada Briahle kosch faschd jede Subb zaubera“ 

Köstliche Spargelcremesuppe mit gebratenem grünen Spargel 

€ 7,80 

 

*** 

Freudenstädter Spargeltopf 

Frischer weißer Spargel mit Serviettenknödel, Tomaten & Basilikum 

€ 14,80 

 

*** 

Ragout vom weißem Spargel mit Lachsforelle auf schwäbischen Nudeln 

€ 24,80 

 

*** 

Frischer weißer Spargel aus unserer Region 

300 gr. im Kräuterpfannkuchen mit Sauce Hollandaise 

€ 21,50 

 

Weißer Spargel „Freudenstädter Art“ 

mit kleinen frischen Kartoffeln, 300 gr. Spargel, gehacktem Ei & zerlassener Butter 

 

Mit Schwarzwälder Schinken 

 € 23,00 

 

Mit kleinem Schnitzel vom Schwein 

€ 25,00 

 

 

An Guada! - Guten Appetit! 
 


